Punti Di Vista

Food & Wine Experience

TAGLIERI

TAGLIERE PUNTI DI VUISTA

25
PROSCIUTTO TOSCAND 38 MESI, SALAME TOSCANO,
SALSICCIA DI CINGHIALE, LONZ2INO, STRACCIATELLA,
GIARDINIERA,

TAGLIERE MAGNUM

PROSCIUTTO TOSCAND 38 MESI,
LONZINO, SALSICCIA DI CINGHIALE, TONNO DEL
CHIANTI, PECORIND TOSCANO DOP, STRACCIATELLA,
GIARDINIERA

TAGLIERE TOSCANO
PROSCIUTTO TOSCANO 36 MESI,

SALAME TOSCANO,

SALAME TOSCANO,

LONZINO, SALSICCIA DI CINGHIALE, TONNO DEL
CHIANTI, PORCHETTA, PECORINO TOSCANO DOP,
STRACCIATELLA, GIARDINIERA,

DA CONDIVIDERE

BRUSCHETTA TOSCANA

CROSTINI AI FEGATINI, CROSTINI AL POMOODORO,
CROSTINI CON LARDO, CROSTINI CREMA DI GOTA

POLPETTE DI BACCALA'

POLPETTE DI BACCALA’' SERVITE CON SALSA
AGLI OLI E SALSA PIMENTON

BURRATA E ACCIUGHE

BURRATINA DI BUFALA, ACCIUGHE DEL
MAR CANTABRICO E PANE TOSTATO

INSALATONE

INSALATONA DI POLLO

MISTICANZA, CAROTE JULIENNE,
FINOCCHI, CECI COTTI A LEGNA,
COTTO A BASSA TEMPERATURA

PORCHETTA DI TONNO

SERUITA CON INSALATINA DI FAGIOLI CANMELLINI,
POMODORI CONDIR E CIPOLLINA IN AGRODOLCE

POMODORO,
PETTO DI POLLO

INSALATONA VEGETARIANA

MISTICANZA, CAROTE JULIENNE,
FINOCCHI, CECI COTTI A LEGHNA,

POMODORO,
POLPETTE VEGANE
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TRADIZIONE

UoUD DEL CONTADINGO CBT

UovD COTTO A BASSA TEMPERATURA CON SPUMA CACIOD E
PEPE,CRUMBLE DI PANE E TARTUFO

18

TARTARE BATTUTA AL COLTELLO 16
TARTARE O0OI MANZO CON SENAPE IN GRANI, CAPPERI,
SCALOGNO, SEDANO, TUORLO O'uOvo, ACCIUGHE

TRIS DI TARTARE 22
TARTARE CLASSICA, TARTARE CON STRACCIATELLA E
TARTUFO, TARTARE CON CAPPERI E SENAPE

PICI AL RAGU TOSCANO 18

PASTA FRESCA FATTA IN CASA CON RAGU DI MANZO

E MAIALE

RAVIOLO MUGELLANO AL RAGU DI POLPO

RAUIOLO RIPIENI OI PATATE CON RAGU OI POLPO 19
SERVITO CON SPUMA DI PECORIND

GNUDI CON BURRO AL TARTUFO

GNUDI DI RICOTTA E SPINACI CON BURRO AL TARTUFO
SERVITI CON POMODORINI CONFIT E GUANCIALE

16

PETTO D'ANATRA IN DOPPIA COTTURA 24

PETTO D'ANATRA LACCATO AL MIELE CON NDIVIA BELGA
E RIDUZIONE DI PORTO E ARANCIA

POLPO IN DOPPIA COTTURA 24
POLPO ALLA GRIGLIA CON CREMA DI PATATE AL LIME
SALSA DI PEPERONI E POMODORINI CONFIT, SPINACINO
SALTATO

TAGLIATA DI MANZO CON PATATE
TAGLIATA DI MANZO LOCALE CON PATATE AL FORNO

20

CONTORNI

» s INSALATA MISTA

£ 5, FAGTOLT CANNELLTINT
5 , PATATE NOVELLE ARROSTO

£ , ERBETTE COTIE




